QOuvert tous les jours

de 12hOO0 & 13h30 & de 19hOO & 20h45

P}
gy

Notre restaurant la Bourbince vous propose une belle cuisine de terroir avec des
produits de qualité entiérement fait maison,

Catherine et son équipe vous assureront un service a la fois vif, efficace et
décontracté. Tout y est familier et rassurant dans une ambiance chaleureuse.

Nous vous souhaitons un trés bon appétit !

Le Chef, Clément Bernigaud



ENTREE / PLAT ou PLAT / DESSERT & 24€
ENTREE - PLAT - FROMAGE ou DESSERT & 28 €
ENTREE -PLAT - FROMAGE - DESSERT & 32 £

Tartine de tapenade et filet de maquereau
Raviole ouverte de moules au curry
Rillettes de poulet au thym-citron

Créme brilée aux champignons

Moussaka de beeuf, aubergines, tomates

Filet de lieu aux baies de Batak accompagné de légumes de saison

Epaule de veau confite accompagnée de pommes scandinaves

Echine de porc basse température coco mangue accompagnée de riz pilaf

Risotto de légumes et pesto

Assiette de fromages - Salade verte

Choix de votre dessert a la carte

Steak haché ou volaille panée - frites maison et légumes - Tarte tatin, glace vanille ou Tiramisu aux fruits rouges



Tartine de tapenade et filet de maquereau 14€

Raviole ouverte de moules au curry 14€
Rillettes de poulet au thym-citron 14€
Créme brilée aux champignons 10£
L’Entrecote Charolaise (300g) accompagnée de frites maison ou Iégumes 27
Les cuisses de grenouilles aux oignons nouveaux, frites maison - temps de préparation d'environ IOminutes 20€
Le Burger du Chef 17€
Pain aux graines, steak haché Charolais, confit d'ojgnons au balsamique, Comté, mayonnaise aux herbes,
ketchup maison
Le Burger Végétarien 7€
Pain aux graines, galette de haricots rouges, confit d'ojgnons au balsamique, Comté, mayonnaise aux
herbes, ketchup maison
Salade de Iégumes confits, burrata 16<
Risotto de |égumes et pesto 16<
Assiette de fromages - Salade verte 8<
Tiramisu aux fruits rouges 8<
lle flottante a la pistache 8<
Forét noire 8¢
8€

Tarte tatin, glace vanille



