
Notre RESTAURANT 

Ouvert tous les jours

de 12h00 à 13h30 & de 19h00 à 20h45

Notre restaurant la Bourbince vous propose une belle cuisine de terroir avec des 
produits de qualité entièrement fait maison,

Catherine et son équipe vous assureront un service à la fois vif, efficace et 
décontracté. Tout y est familier et rassurant dans une ambiance chaleureuse.  

Nous vous souhaitons un très bon appétit !

   Le Chef, Clément Bernigaud



ENTRÉES 

Velouté de panais, saucisse fumée, croûtons

Cassolette de crevettes à la crème persillée

Cromesquis de camembert, chutney cranberries

Tarte tatin endives et roquefort

PLATS

Aiguillette de volaille façon tikka massala, choux-fleurs, patate douce

Agneau sauce miel épices, boulgour épicé, légumes

Filet de canard à l’orange, purée de carottes, navet

Filet de lieu noir façon grenobloise (Câpres, beurre noisette, citron), pomme de terre grenaille

Lasagnes champignons parmesan

FROMAGE

Assiette de fromages – Salade verte

DESSERT

Choix de votre dessert à la carte

Menu La Bourbince

ENTREE / PLAT  ou PLAT / DESSERT à 26.00 €
ENTREE – PLAT – FROMAGE ou DESSERT à  29,00 €
ENTREE –PLAT – FROMAGE – DESSERT à  34.00 €

Menu Enfant 11,50€ - Plat + dessert
Steak haché ou volaille panée – frites maison et légumes – Entremets croquant chocolat caramel
ou La vraie crème caramel



ENTREES A LA CARTE

Velouté de panais, saucisse fumée, croûtons

Cassolette de crevettes à la crème persillée

Cromesquis de camembert, chutney cranberries

Tarte tatin endives et roquefort

PLATS A LA CARTE

Hampe de bœuf, sauce aux échalotes – Frites maison ou légumes

Les cuisses de grenouilles aux oignons nouveaux, frites maison - temps de préparation d’environ 
10minutes

Le Burger du Chef
Pain aux graines, effiloché de porc, salade iceberg, oignons rouges aigre-doux, sauce barbecue

Lasagnes champignons parmesan

FROMAGE

Assiette de fromages – Salade verte

DESSERTS

Comme une galette à la pistache, coulis de fruits rouges

Entremet croquant chocolat caramel

Vacherin noisette, glace noisette, chantilly vanille, gel citron

La vraie crème caramel

A LA CARTE

19€

20€

17€

15€

8€

8€

8€

8€

8€

12€

14€

12€

12€



VIN BLANC  - Prix TTC à la bouteille et au verre* 

Mâcon Villages « En famille » Clos Saint Joseph  2023
Elégant et fruité, alliant rondeur et fraîcheur, idéal à table comme à l’apéritif.

Bourgogne Aligoté Clos Saint Joseph 2024
Vin blanc sec et tonique, aux notes d’agrumes et de fleurs blanches

Viré Clessé Grande Réserve – Domaine Vérizet  2024
Une rondeur et une vitalité se combinant en un équilibre parfait, des flaveurs de 
notes de noisettes et de brioche.

Petit Chablis – Domaine Passy Saint Clou – 2023
De la longueur et une vivacité élégante, le citron et la pierre en fusil comme 
arômes principaux

Chablis - Domaine de Passy Saint Clou - 2022
Un vin droit et franc ou l’élégance du Chardonnay donne des notes florales et 
d’agrumes. Vif et élégant.

Montagny 1er cru – Domaine Buissonnier - 2022
Ce Montagny allie finesse et complexité. Les saveurs fruitées et minérales perçues 
au nez se retrouvent en bouche, offrant une longueur notable et une fraîcheur 
appréciable,

Pouilly Fuissé Vieille vigne – Vessigaud - 2022
Très jolie expression du terroir Mâconnais où l’on retrouve des parfums fruités et 
de fleurs des champs.

Mercurey « Le Crêt » , domaine du Four Bassot- 2023
Il dévoile un bouquet complexe mêlant des arômes de fruits à chair blanche, et un 
léger gout vanillé apporté par l'élevage en fût. 

Rully, Château de Rully - 2022
Au nez, il offre des arômes frais d'agrumes, de poire et des notes boisées. En 
bouche, le vin est frais et fruité, avec des notes minérales.

Meursault, Domaine Champy - 2023
Vin d’exception, ce Meursault se distingue par une robe dorée et un nez complexe, 
il offre une texture généreuse et une belle longueur, avec des nuances épicées

Côtes de Bergerac  « Le Bouquet De Plaisance» - 2024
Vin moelleux d’une bonne intensité avec de belles notes de mandarine, d’abricot, 
sur une base minérale. La finale laisse un agréable parfum d’agrume en bouche.

  L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

32,00 €

29,00 €

45,00 €
9,00 €*

45,00 €
9,00€*

49,00 €

62,00 €
11,00€

60,00 €

71,00€

74,00€

136,00€

29,00 €
6,50 €*



Bourgogne et Beaujolais Rouge- Prix TTC à la bouteille et au verre*    

Bourgogne Côte Chalonnaise – Domaine Buissonnier - 2023
Arômes de cerise griotte, framboise, groseille, d’épices douces. En bouche, le vin est 
souple, équilibré, avec des tanins fins et une belle fraîcheur.

Morgon – Château Gaillard - 2024
Vin structuré avec des arômes de fruits rouges, soutenu par des tanins fermes et 
une acidité vive.

Mercurey -  Domaine du Four Bassot 2023 
Au nez, il offre des arômes de fruits rouges, accompagnés de notes boisées bien 
fondues. En bouche, le vin est équilibré avec une bonne acidité.

Bourgogne Haute Côte de Beaune – Château de Mercey - 2022
Rouge léger et parfumé, avec une bouche très fruitée, portée par des tanins 
souples.

Chassagne Montrachet – Domaine Chapelle et Fils  - 2023
La classe incarnée. Un vin d’une élégance de l’attaque à la fin de bouche. Des 
arômes de cuir, de chocolat noir et de cardamome. 

Nuit St Georges – Domaine Remoriquet - 2022
 Un des rois du Pinot Noir. Ambassadeur de sa région, il unit la douce fraîcheur des 
fruits rouges et l’intensité des arômes torréfiés

Aloxe Corton 1er Cru – Les petites Lolières - Domaine Chapelle et fils - 2023
Au nez, on retrouve des petits fruits rouges comme la framboise, la fraise et la 
cerise. En bouche c’est ferme et d’une belle structure. Les tanins sont présents mais 
élégants.

           L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 33,00 €
 7,50 €*

40,00 €
8,00€*

62,00 €

62,00 €

95,00 €

112,00 €

125,00 €



Côtes du Rhône – Château d’Orsan – Famille Rieu Verdier - 2024
Son nez tout comme sa bouche est fruité avec des arômes de fruits rouges, de cerise, de 
petits fruits noirs. 

Madiran AOC Maestria – 2021
Il dévoile un bouquet élégant et frais, dominé par des arômes de cassis et de mûre. En 
bouche, il offre des notes de fruits noirs soutenues par une structure tannique affirmée .

Côtes de Bordeaux – Château Bouteilley – Domaines Jean Guillot – 2019 
 Robe rouge sombre, nez complexe, notes de fruits confits et de vanille bouche pleine de 
rondeur et de souplesse. Très bien équilibré avec une longue finale.

Cairanne– Domaine Martin – 2022
Une bouche ronde et fruitée, avec des tanins souples et une finale fraîche aux accents de 
réglisse. 

Crozes-Hermitage– Sens– Laurent Fayolle  - 2022
Le Sens rouge préserve finesse et équilibre avec des notes de petits fruits rouges. Un vin de 
plaisir.

Faugères – Domaine Grezan –2023
Ce vin se caractérise par une robe rouge profonde et des arômes de fruits noirs, d'épices et 
de notes balsamiques. En bouche, il offre une structure tannique équilibrée avec une belle 
longueur.

Vin rouge de nos régions - Prix TTC à la bouteille et au verre* 

   
28,00 €
7,00 €*

33,00€

38,00 €
9,00 €*

39,00€

59,50 €

36,00€

22,00 €

29,00 €
7,00 €*

38,00€

Vin rosé- Prix TTC à la bouteille et au verre*

Les Pommettes - 2024
IGP Pont du Gard,

Côtes de Provence, la Clé des Brunes – 2024
Vin léger avec une sensation de fraîcheur et des saveurs fruitées qui se prolongent 
agréablement.

Bandol, Château de Font Vive - 2024
Au nez des notes fraîches d'agrumes, de fleurs blanches et de framboise, en bouche un style 
délicat avec des touches de fraises des bois, de poivron vert et une minéralité persistante.

           L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 
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